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NOUS AVONS LE PLAISIR DE VOUS ACCUEILLIR !

ACCUEIL DES STAGIAIRES

M
OD
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INTERVENANTS
Catherine Colineau, Tony Paquereau, Olivier Monnet, Damien Baldini ou Intervenant extérieur

08h30 │ 9h00

09h00 │ 11h15

11h15 │ 11h30

11h30 │ 12H45

12h45 │ 13h45

13h45 │ 15h45

15h45 │ 17h15

Accueil et Petit-Déjeuner

Session

Pause

Session

Repas

Session

Atelier Session

Les stages qui vous sont présentés dans la brochure vous donnent un plan d’ensemble des 
thèmes abordés. Nos conseillers, spécialistes en boulangerie pâtisserie artisanale sont à votre 
écoute pour élaborer en commun avec précision, le programme de formation le mieux adapté.

Contacts : Catherine Colineau, Tony Paquereau, Olivier Monnet, Damien Baldini 

Pour des questions administratives, le service formation est à votre disposition pour vous 
communiquer tout renseignement.

Contact : Catherine Colineau - ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

DOCUMENTS DE FIN DE FORMATION
Questionnaire d’évaluation de formation : Un questionnaire d’évaluation de la formation est 
complété par le stagiaire en fin de stage. Le participant indique ses appréciations quant au 
déroulement du stage. Ces informations nous permettent d’apporter les corrections 
nécessaires et aussi d’enrichir constamment les programmes de stage et la qualité de 
l’animation.

Attestation de fin de formation : En fin de stage, nous remettons au stagiaire une attestation 
de fin de formation.

APRÈS LA FORMATION
Nous adressons la facture à votre société. Nous y joignons également : Les attestations de 
présence, le programme de stage (correspondant au cahier des charges), les attestations de 
fin de formation.



NOUS AVONS LE PLAISIR DE VOUS ACCUEILLIR !

ACCUEIL DES STAGIAIRES
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INTERVENANTS
Catherine Colineau, Tony Paquereau, Olivier Monnet, Damien Baldini ou Intervenant extérieur

08h30 │ 9h00

09h00 │ 11h15

11h15 │ 11h30

11h30 │ 12H45

12h45 │ 13h45

13h45 │ 15h45

15h45 │ 17h15

Accueil et Petit-Déjeuner

Session

Pause

Session

Repas

Session

Atelier Session

Les stages qui vous sont présentés dans la brochure vous donnent un plan d’ensemble des 
thèmes abordés. Nos conseillers, spécialistes en boulangerie pâtisserie artisanale sont à votre 
écoute pour élaborer en commun avec précision, le programme de formation le mieux adapté.

Contacts : Catherine Colineau, Tony Paquereau, Olivier Monnet, Damien Baldini 

Pour des questions administratives, le service formation est à votre disposition pour vous 
communiquer tout renseignement.

Contact : Catherine Colineau - ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

DOCUMENTS DE FIN DE FORMATION
Questionnaire d’évaluation de formation : Un questionnaire d’évaluation de la formation est 
complété par le stagiaire en fin de stage. Le participant indique ses appréciations quant au 
déroulement du stage. Ces informations nous permettent d’apporter les corrections 
nécessaires et aussi d’enrichir constamment les programmes de stage et la qualité de 
l’animation.

Attestation de fin de formation : En fin de stage, nous remettons au stagiaire une attestation 
de fin de formation.

APRÈS LA FORMATION
Nous adressons la facture à votre société. Nous y joignons également : Les attestations de 
présence, le programme de stage (correspondant au cahier des charges), les attestations de 
fin de formation.
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MERCREDI
27 JANVIER STRATÉGIE DE MON POINT DE VENTE

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

10 PLACES

AU MOULIN
NOZAY (44)

 

Savoir s’adapter et se démarquer. 
Avoir les clés stratégiques pour conduire et développer sa propre performance 
en boulangerie.

Les nouvelles attentes du client en boulangerie et les grandes tendances de 
consommation. 
Analyse de la concurrence et du contexte.
Cultiver ses atouts et son image.

Responsable des ventes / Chef d'entreprise

Christophe BENOIT & Laure BICHER

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
STRATÉGIE DE MON POINT DE VENTE - MERCREDI 27 JANVIER 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

350 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

Le contexte dans lequel s'inscrit l'activité des Boulangers-Pâtissiers est aujourd'hui en pleine mutation, 

par des évolutions des comportements alimentaires, nouveaux modes de consommation, nouvelles 

valeurs, nouvelles technologies, nouvelles concurrences ...

L'enjeu, aujourd'hui, est de savoir s'adapter et se démarquer. Cette formation vous apportera des clés 

stratégiques afin de construire et développer votre propre performance en Boulangerie-Pâtisserie
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MERCREDI
17 FEVRIER DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

5 PLACES

AU MOULIN
NOZAY (44)

 

Utiliser Facebook en mode professionnel.

Définition d'une identité pro, outils de publication, gestion des commentaires, 
statistiques de base, exercices de publication, conseils et astuces.

Damien Gendrin /
assisté de Séverine Fontaine

Disposer d'un ordinateur et d'un smartphone, d'une connexion wifi ou 4g, 
connaître le fonctionnement de base de Facebook. Avoir une page ou un profil 
Facebook. 

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1 - MERCREDI 17 FEVRIER 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

315 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS



NUL BESOIN DE PRÉSENTER FACEBOOK !

Car même si d'autres réseaux sociaux plus récents sont préférés de certaines catégories (Instagram 

auprès des jeunes par exemple), avec ses 31 millions d'utilisateurs actifs français par mois, Facebook 

est le premier réseau social de l'Hexagone. Il s'agit d'un puissant levier marketing et communication dont 

vous devez vous servir pour vous faire connaître, partager vos savoir-faire et fidéliser votre clientèle.

En publiant régulièrement, vous allez ainsi améliorer votre référencement naturel. Facebook indexe 

chaque Page sur les moteurs de recherche. Si un utilisateur cherche votre entreprise sur Google, il 

tombera dès les premiers résultats sur votre Page Facebook.

Le succès de votre page Facebook dépend de votre maîtrise de l'outil et de ses fondamentaux pour 

rendre votre page dynamique et attractive : fréquence de publication, qualité des photos et/ou vidéos, 

thème choisi, gestion des commentaires ...
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3

3

MERCREDI
15 MARS DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

5 PLACES

LES SABLES-
D'OLONNE
VENDÉE (85)

 

Utiliser Facebook en mode professionnel.

Définition d'une identité pro, outils de publication, gestion des commentaires, 
statistiques de base, exercices de publication, conseils et astuces.

Damien Gendrin /
assisté de Séverine Fontaine

Disposer d'un ordinateur et d'un smartphone, d'une connexion wifi ou 4g, 
connaître le fonctionnement de base de Facebook. Avoir une page ou un profil 
Facebook. 

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1 - LUNDI 15 MARS 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

315 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS



NUL BESOIN DE PRÉSENTER FACEBOOK !

Car même si d'autres réseaux sociaux plus récents sont préférés de certaines catégories (Instagram 

auprès des jeunes par exemple), avec ses 31 millions d'utilisateurs actifs français par mois, Facebook  

est le premier réseau social de l'Hexagone. Il s'agit d'un puissant levier marketing et communication dont 

vous devez vous servir pour vous faire connaître, partager vos savoir-faire et fidéliser votre clientèle.

En publiant régulièrement, vous allez ainsi améliorer votre référencement naturel. Facebook indexe 

chaque Page sur les moteurs de recherche. Si un utilisateur cherche votre entreprise sur Google, il 

tombera dès les premiers résultats sur votre Page Facebook.

Le succès de votre page Facebook dépend de votre maîtrise de l'outil et de ses fondamentaux pour 

rendre votre page dynamique et attractive : fréquence de publication, qualité des photos et/ou vidéos, 

thème choisi, gestion des commentaires ...
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INTERVENANTS

Pascal Tanguy MOF 
assisté de Tony Paquereau

4

4

16 ET 17
MARS SNACKING RÉGIONAL

2 JOURS

14H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

6 PLACES

 

Se démarquer en proposant une gamme innovante et variée pour une 
consommation nomade en lien avec les saisons.

L'organisation, la sélection et l'assemblage des 
ingrédients, la conservation, l'emballage.

Aucun

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
SNACKING RÉGIONAL - MARDI 16 ET MERCREDI 17 MARS 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

1 190 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

Le snacking prend aujourd'hui toute sa place dans vos entreprises. A l'ère des journées continues, les 

consommateurs optent pour des snacks à la place du déjeuner assis. 

(30 minutes à table en 2019 contre 1h30 dans les années 90). 

Soucieux de leur santé, vos clients priviligient les produits bio, équilibrés. 

Formez-vous en professionnels qui aiment soigner leur clientèle avec des produits de snacking variés et 

de qualité et profitez des formateurs expérimentés.
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INTERVENANTS

David Briand MOF 
assisté de Tony Paquereau

5

5

20 ET 21
MARS

LES GRANDS CLASSIQUES DE LA PÂTISSERIE

2 JOURS

14H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

6 PLACES

 

Remettre au goût du jour les fondamentaux de la pâtisserie, faire moins, mais 
faire bien et simple.

Elaboration de recettes classiques. Remise à 
niveau avec de nouveaux ingrédients.

Minimum 2 ans d'expérience pâtisserie.

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
LES GRANDS CLASSIQUES DE LA PÂTISSERIE - MARDI 20 ET MERCREDI 21 AVRIL 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

1 190 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

La pâtisserie aime se réinventer à l'infini. Aujourd'hui, derrière chaque dessert, il y a la base et les 

fondamentaux des grands classiques de vos recettes. 

La Pâtisserie Française est la star des gourmands du monde entier, incontournable.

Le Saint-Honoré, le mille-feuille, le choux ou encore l'éclair et le Paris-Brest sont connus et reconnus 

par les plus grands épicuriens.

David Briand apporte à cette formation, son professionnalisme couronné d'un diplôme de Meilleur Ouvrier 

de France 2019. Dans la section Pâtisserie-Confiserie, son modernisme, sa technique, son regard sur 

son métier mettent en scène sa passion toujours grandissante.
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6

6

MARDI
01 JUIN SOFT EUROS "LES FONDAMENTAUX"

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

6 PLACES

 

Débuter ou mieux maîtriser CommisSoft. S'en servir au quotidien pour 
rentabiliser au plus juste mon entreprise.

Gestion des ingrédients. Gestion des recettes et plannings de production. Point 
général sur l'utilisation du logiciel.

Renaud Bargas

Responsable des ventes / Chef d'entreprise. Avoir un ordinateur portable avec 
CommisSoft.

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
SOFT EUROS "LES FONDAMENTAUX" - MARDI 01 JUIN 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

315 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

La gestion, l'organisation et la rentabilité sont les points essentiels de la vie d'une entreprise. 

Cette session de formation animée par la passion et le dynamisme de Renaud Bargas Concepteur 

et Créateur du logiciel, vous permettra de vous expliquer, vous guider et tout simplement de vous 

perfectionner à "CommisSoft".

Vous comprendrez, par des explications simples, fluides et très efficaces, la gestion de votre outil 

CommisSoft.
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SOFT EUROS "ALLERGÈNES, ÉTIQUETAGE 
ET VALEURS NUTRITIONNELLES"7

7

MERCREDI
02 JUIN

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

6 PLACES

 

Spécialisation du logiciel de calcul de prix de revient.

Dénommer et déclarer les allergènes, les mentions obligatoires et spécifiques 
à l'étiquetage.

Renaud Bargas

Avoir un ordinateur portable avec CommisSoft.

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
SOFT EUROS "ALLERGÈNES, ÉTIQUETAGE ET VALEURS NUTRI." - MERCREDI 02 JUIN 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

315 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

Les allergies alimentaires sont en recrudescence depuis quelques années, les pouvoirs publics ont 

instauré des mesures obligatoires pour mieux informer les consommateurs. 

Cette formation est animée par Renaud Bargas Concepteur Créateur du logiciel "CommisSoft".

Sa connaissance du sujet est pointue et il ne manque pas de vous informer de toutes les obligations et 

droits relatifs aux règles d'étiquetages obligatoires. 
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SOFT EUROS "PERFECTIONNEMENT"8

8

JEUDI
03 JUIN

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

6 PLACES

 

Optimisation de l'usage du logiciel de calcul des prix de revient.

Revisiter les bases et développer les capacités (calcul de pertes, plannings de 
production, inventaires...)

Renaud Bargas

Avoir un ordinateur portable avec CommisSoft.

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
SOFT EUROS "PERFECTIONNEMENT" - JEUDI 03 JUIN 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

315 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

"CommisSoft" est pour vous, votre compagnon de gestion au quotidien. Vous maitrisez les allergies, les 

étiquetages et les valeurs nutritionnelles. 

Cette session de perfectionnement avec Renaud Bargas Concepteur Créateur du logiciel, sa technicité 

sur son programme vous apportera des solutions supplémentaires et complémentaires sur le contenu et 

sur des sujets que vous pourrez échanger. 

Cette session est la finalité d'une perfection pour la gestion intégrale de votre entreprise.
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9

9

MERCREDI
09 JUIN DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

5 PLACES

LARMOR PLAGE
(56)

 

Utiliser Facebook en mode professionnel.

Définition d'une identité pro, outils de publication, gestion des commentaires, 
statistiques de base, exercices de publication, conseils et astuces.

Damien Gendrin /
assisté de Séverine Fontaine

Disposer d'un ordinateur et d'un smartphone, d'une connexion wifi ou 4g, 
connaître le fonctionnement de base de Facebook. Avoir une page ou un profil 
Facebook. 

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1 - MERCREDI 09 JUIN 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

315 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS



NUL BESOIN DE PRÉSENTER FACEBOOK !

Car même si d'autres réseaux sociaux plus récents sont préférés de certaines catégories (Instagram 

auprès des jeunes par exemple), avec ses 31 millions d'utilisateurs actifs français par mois, Facebook  
est le premier réseau social de l'Hexagone. Il s'agit d'un puissant levier marketing et communication dont 

vous devez vous servir pour vous faire connaître, partager vos savoir-faire et fidéliser votre clientèle.

En publiant régulièrement, vous allez ainsi améliorer votre référencement naturel. Facebook indexe 
chaque Page sur les moteurs de recherche. Si un utilisateur cherche votre entreprise sur Google, il 

tombera dès les premiers résultats sur votre Page Facebook.

Le succès de votre page Facebook dépend de votre maîtrise de l'outil et de ses fondamentaux pour 
rendre votre page dynamique et attractive : fréquence de publication, qualité des photos et/ou vidéos, 

thème choisi, gestion des commentaires ...
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INTERVENANTS

Philippe Hermenier MOF
assisté de Tony Paquereau

10

10

15 ET 16
JUIN

FEUILLETAGE DANS TOUS SES ÉTATS

2 JOURS

14H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

6 PLACES

 

Travailler différentes techniques de détaillage et de feuilletage. Élaborer 
différentes garnitures. Travailler une gamme diversifiée sucrée et salée 
accessible au plus grand nombre.

Jour 1 : pâte feuilletée classique, baguette feuilletée au gros 
sel de mer, baguette feuilletée au curry sésame, cfroustillant 
persillade ou provençal, chausson forestier.
Jour 2 : carré d'argent, brioche feuilletée aux agrumes, bun 
feuilletée poulet curry, chausson feuilleté pomme myrtille, 
galette menthe chocolat.

Minimum 2 ans d'expérience en pâtisserie ou 
boulangerie.

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
FEUILLETAGE DANS TOUS SES ÉTATS - MARDI 15 ET MERCREDI 16 JUIN 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

1 190 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

Il existe plusieurs variétés de feuilletages. On peut citer la méthode ordinaire, inversée et rapide dite 

l'écossaise. Démarquez-vous en venant apprendre ou réapprendre toutes ces techniques. 

Philippe Hermenier Meilleur Ouvrier de France 2011 Boulangerie vous fera partager son savoir ainsi que 

toutes les techniques nécessaires à améliorer votre quotidien dans votre fournil et laboratoire. 

Le feuilletage est la base de beaucoup de recettes connues ou à redécouvrir. 

La qualité, la passion du feuilletage rendra beaucoup de lettre de noblesse à votre entreprise. 



29

INTERVENANTS

David Briand MOF 
assisté de Tony Paquereau

11

11

28 ET 29
SEPTEMBRE

LES GÂTEAUX DE VOYAGE

2 JOURS

14H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

6 PLACES

 

Créer une gamme complète de gâteaux de voyage.

Maîtriser les techniques et astuces de réalisation. 
Innover à partir d'une gamme traditionnelle. 
Formes, finitions variées et modernes.

Minimum 2 ans d'expérience pâtisserie.

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
LES GÂTEAUX DE VOYAGE - MARDI 28 ET MERCREDI 29 SEPTEMBRE 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

1 190 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

Qu'est ce qu'un gâteau de voyage ? 

Un gâteau de voyage est une pâtisserie fabriquée à partir d'ingrédients naturels, simples et a surtout la 

particularité de se conserver plusieurs jours. 

Ils ont une part entière à être dans vos gammes et vos rayons, la rentabilité, la facilité de fabrication et 

de conservation sont leurs objectifs dans votre entreprise. 

Rapides, faciles, simples et efficaces, les gâteaux de voyage ont une note toute spéciale pour les 

amateurs de pâtisserie rapide.

David Briand Meilleur Ouvrier de France 2019 pâtisserie-Confiserie sera l'ambassadeur de cette mise 

à l'honneur.
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12

12

MERCREDI
06 OCTOBRE DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

INTERVENANTS

5 PLACES

AU MOULIN
NOZAY (44)

 

Utiliser Facebook en mode professionnel.

Définition d'une identité pro, outils de publication, gestion des commentaires, 
statistiques de base, exercices de publication, conseils et astuces.

Damien Gendrin /
assisté de Séverine Fontaine

Disposer d'un ordinateur et d'un smartphone, d'une connexion wifi ou 4g, 
connaître le fonctionnement de base de Facebook. Avoir une page ou un profil 
Facebook. 

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
DÉBUTER SA COMMUNICATION - NIVEAU 1 - MERCREDI 06 OCTOBRE 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

315 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS



NUL BESOIN DE PRÉSENTER FACEBOOK !

Car même si d'autres réseaux sociaux plus récents sont préférés de certaines catégories (Instagram 

auprès des jeunes par exemple), avec ses 31 millions d'utilisateurs actifs français par mois, Facebook  
est le premier réseau social de l'Hexagone. Il s'agit d'un puissant levier marketing et communication dont 

vous devez vous servir pour vous faire connaître, partager vos savoir-faire et fidéliser votre clientèle.

En publiant régulièrement, vous allez ainsi améliorer votre référencement naturel. Facebook indexe 
chaque Page sur les moteurs de recherche. Si un utilisateur cherche votre entreprise sur Google, il 

tombera dès les premiers résultats sur votre Page Facebook.

Le succès de votre page Facebook dépend de votre maîtrise de l'outil et de ses fondamentaux pour 
rendre votre page dynamique et attractive : fréquence de publication, qualité des photos et/ou vidéos, 

thème choisi, gestion des commentaires ...
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INTERVENANTS

Philippe Hermenier MOF
assisté de Tony Paquereau

13

13

16, 17 ET 18
NOVEMBRE

BOULANGERIE BIO

3 JOURS

21H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

6 PLACES

 

Réaliser une production journalière tournée vers le bio.

Travail de différentes fermentations. Législation.

Aucun

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
BOULANGERIE BIO - MARDI 16, MERCREDI 17 ET JEUDI 18 NOVEMBRE 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

1 785 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS

AU MOULIN
NOZAY (44)



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

Les tendances et les habitudes alimentaires reviennent au bon, au sain et au naturel. Le pain Bio fait 

parti de notre quotidien. 

Le travail des agriculteurs, des meuniers et des boulangers forment une chaîne alimentaire bio essentielle.

Le Bio est partout, mais pas forcément placé et réalisé avec le respect des matières premières : farine, 

eau, sel et levain.

Philippe Hermenier, Meilleur Ouvrier de France 2011 Boulangerie, fera de cette formation un moment 

de remise à plat des fondamentaux, de la technologie à la fabrication des pains Bio, sans oublier les 

conseils de mise en avant des produits biologiques. 
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CALENDRIER CI-APRÈS

OU INTER CHEZ 
LES CLIENTS

(Pour renseignements contacter : Catherine Colineau - ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261)

OPTIMISER LA GESTION DE SON 
ENTREPRISE

PÉRIODICITÉ
ANNUELLE 2021

1 JOUR

7H00

OBJECTIFS

PROGRAMME

PRÉREQUIS

NIVEAUX

INTERVENANTS

INDIVIDUEL
OU JUSQU'À
4 PLACES

Des conseils, des outils pour faciliter la gestion de son entreprise la rendre 
performante.

Gestion de son temps. Gestion de sa comptabilité. Gestion de sa marge.

Prescillia Regardin

Obligatoire :Avoir un ordinateur portable avec le logiciel 
CommisSoft.

• Fondamentaux
• Perfectionnement

Une seule inscription par bulletin à adresser à ccolineau@minoteriebourseau.com - 0672299261

BULLETIN D’INSCRIPTION
OPTIMISER LA GESTION DE SON ENTREPRISE - PÉRIODICITÉ ANNUELLE 2021

Madame

STAGIAIRE ENTREPRISE

Salarié en Boulangerie - Pâtisserie - Vente

Etes-vous en situation de RQTH ?

Boulanger

FAFCEA

Chèque
Virement

Ouvrier non qualifié

Contact référend parcours :

Employé

Nom.......................................
Téléphone..............................
Autres............................................................................................
......................................................................................................

Prénom......................................
Email..........................................

J’accepte

J’accepte

Je n’accepte pas

Je n’accepte pas

Agent de maîtrise / Technicien
Ouvrier qualifié

Pâtissier

OPCO CMA Pôle Emploi AGEFIPH

Vente

Gérant salarié

Demandez-vous un aménagement de poste ?

Artisan

Autorisation de mise en contact avec votre référent parcours :

Chef d’entreprise artisanale inscrit au Répertoire des Métiers

Oui

Oui

Oui

Non

Non

Non

Conjoint collaborateur ou associé inscrit au Répertoire des Métiers

ordre à Bourseau Formation

J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements portés ci-dessus

Signature du stagiaire
Obligatoire Obligatoire

Signature et cachet de l'employeur

Le ................................................. À .................................................

obligatoirement au moins 1 mois après le stage

Conjoint salarié

Nom
Nom de l’entreprise

Adresse de l’entreprise

Tél portable

Prénom

...................................................................
.................................................

............................................

............................................................

..............................................................................
............

.....................................................................

∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏ ∏∏∏

.....................................

.................................................................

Monsieur

Tél portable

Email

SITUATION PROFESSIONNELLE

DEMANDES SPÉCIFIQUES

EMPLOI OCCUPÉ

FINANCEMENT ENVISAGÉ

PAIEMENT

CATÉGORIE DROIT À L’IMAGE . AVERTISSEMENT

DROIT À L’INFORMATION ET PROTECTION DES DONNÉES

Pendant les stages, des photos et vidéos pourront être prises puis utilisées sur des supports variés
(sites, réseaux sociaux, plaquettes, articles, ...) mettant en valeur les formations.

Acceptez-vous de recevoir nos informations et nos actualités ?

............................................................

....................................................................
Code postal

Email

N°Siret

Ville

AU MOULIN
NOZAY (44)

 
980 € HT/ PERSONNE
REPAS COMPRIS



POURQUOI CHOISIR CETTE FORMATION ?

"Commisoft est dans votre entreprise, là, à côté de vous et vous ne savez pas optimiser au mieux son 
intérêt. 

Regard'in Consulting est une société qui vous aidera à comprendre, à rationaliser, anticiper et gérer 
encore mieux votre entreprise.

Pour :
 - Anticiper le choix des produits vendus

- Optimiser ses recettes et les rendre plus rentables
- Faciliter la gestion de la production

- Organiser son inventaire et gagner en rapidité

    
Prise de conscience grâce à CommisSoft. Prise de conscience de l'évolution des prix des matières 

premières. Le prix de vente reflète la qualité de nos matières premières." 

Rémy Cloarec - Maison Cloarec
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PRISE EN CHARGE : SALARIÉ(E)
TUTO 1 
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PRISE EN CHARGE : SALARIÉ(E)
TUTO 1 
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4
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PRISE EN CHARGE : SALARIÉ(E)
TUTO 1 
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PRISE EN CHARGE : SALARIÉ(E)
TUTO 1 
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PRISE EN CHARGE : CHEF D'ENTREPRISE / GÉRANT
TUTO 2 
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PRISE EN CHARGE : CHEF D'ENTREPRISE / GÉRANT
TUTO 2 
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PRISE EN CHARGE : CHEF D'ENTREPRISE / GÉRANT
TUTO 2 
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PRISE EN CHARGE : CHEF D'ENTREPRISE / GÉRANT
TUTO 2 

7



NOUS Y SERONS !
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RÈGLEMENT INTÉRIEUR
APPLICABLES AUX PARTICIPANTS

Article 1 : Objet
Le présent règlement est établi conformément aux dispositions des articles L 6352-3 et L 6352-4 et 
R 6352-1 à R 6352-15 du Code du Travail. 
Il s’applique à toute personne participant à une action de formation organisée par BOURSEAU FORMATION, et 
ce pendant toute la durée de la formation suivie. 
Chacun est considéré comme ayant accepté les termes du présent règlement et accepte que des mesures soient 
prises à son égard en cas d’inobservation de ce dernier.
Lorsque la formation se déroule dans les locaux de la Minoterie Bourseau, déjà dotée d'un règlement intérieur, les 
mesures de santé et de sécurité applicables aux stagiaires sont celles de ce dernier règlement.

Article 4 – Sanctions
Tout agissement considéré comme fautif par BOURSEAU FORMATION pourra, en fonction de sa nature et de 
sa gravité, faire l’objet de l’une ou l’autre des sanctions ci-après par ordre d’importance, par application des 
procédures légales en vigueur :
• avertissement écrit
• blâme
• exclusion temporaire ou définitive de la formation
Le responsable de BOURSEAU FORMATION informera l’employeur, et éventuellement l’organisme paritaire 
prenant en charge les frais de formation, de la sanction prise (article R6352-8).  

Article 2 – Hygiène et sécurité
La prévention des risques d’accidents et de maladie est impérative et exige de chacun le respect total de toutes les 
prescriptions applicables en matière d’hygiène et de sécurité. A cet effet, les consignes générales et particulières 
d’hygiène et de sécurité en vigueur dans l’organisme doivent être strictement respectées. Les consignes d’incendie 
et notamment un plan de localisation des extincteurs et des issues de secours sont affichés dans les locaux de 
formation de manière à être connus de tous les stagiaires.

Article 5 – Publicité du règlement
Le présent règlement est présenté à chaque stagiaire avant la session de formation. Un exemplaire est disponible 
dans les locaux de BOURSEAU FORMATION.

Article 3 – Discipline générale
3.1 – Les participants doivent se conformer aux horaires de formation communiqués par BOURSEAU FORMATION. 
Sauf circonstances exceptionnelles, les participants ne peuvent s’absenter pendant les heures de formation.
3.2 – Il est formellement interdit aux participants d’entrer dans l’établissement en état d’ivresse, d’introduire des 
boissons alcoolisées dans les locaux, de quitter le stage sans motif, de troubler le bon déroulement de la formation 
par son comportement.
3.3 – Il est formellement interdit, sauf dérogation expresse du responsable BOURSEAU FORMATION, d’enregistrer 
ou de filmer les sessions de formation.
3.4 – Les participants sont tenus de signer, pour chaque demi-journée, une feuille de présence.
3.5 – La documentation pédagogique remise lors des sessions de formation est protégée par le Code de la 
propriété intellectuelle et ne peut être utilisée que pour un strict usage personnel.
3.6 – BOURSEAU FORMATION décline toute responsabilité en cas de perte, de vol ou détérioration des objets 
personnels de toute nature, déposés par les participants dans les locaux de formation.
3.7 – Chaque participant a l’obligation d’avertir le responsable BOURSEAU FORMATION ou son représentant dès 
qu’il a connaissance d’un incident ou d’un accident survenu dans les locaux de formation.
3.8 – Chaque participant a l’obligation de conserver en bon état le matériel qui lui est confié en vue de sa formation. 
Les participants sont tenus d’utiliser le matériel conformément à son objet. L’utilisation du matériel à d’autres fins, 
notamment personnelles est interdite. A la fin de la formation, le participant est tenu de restituer tout matériel 
et document en sa possession appartenant à BOURSEAU FORMATION, sauf les documents pédagogiques 
distribués en cours de formation.



CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Objet : Les présentes conditions générales de vente (CGV) s'appliquent à toutes les offres de formation. Le fait de 
passer commande implique l'adhésion entière et sans réserve du client aux présentes CGV. Le client se porte fort 
du respect des présentes CGV par l'ensemble de ses salariés, préposés et agents. Le client reconnaît également 
que, préalablement à toute commande, il a bénéficié des informations et conseils suffisants, lui permettant de 
s'assurer de l'adéquation de l'offre de services à ses besoins. Nos CGV pourront être modifiées à tout moment, 
sans préavis, et sans que cette modification n'ouvre droit à indemnité au profit du client.

Pré-requis : Bourseau Formation spécifie dans ses programmes les connaissances initiales requises (pré-requis) 
pour suivre chacune de ses formations dans des conditions optimales. Il appartient au client de s’assurer que tout 
stagiaire inscrit à une formation, satisfait bien les pré-requis. Bourseau Formation ne peut en conséquence être 
tenue pour responsable d’une éventuelle inadéquation entre la formation suivie et le niveau initial des participants.

Prix et conditions de paiement : Nos prix sont établis en euros hors taxes, et sont à majorer du taux de TVA 
en vigueur. La facture est adressée au client après exécution de la prestation. En cas de paiement effectué par 
un Organisme Paritaire Collecteur Agréé (OPCA), il appartient au client de faire la demande de prise en charge 
avant le début de la formation auprès de l’OPCA dont il dépend. L’accord de financement doit être communiqué 
au moment de l’inscription. En cas de prise en charge partielle par l’OPCA, la différence sera directement facturée 
au client. Si l’accord de prise en charge de l’OPCA ne nous parvient pas au premier jour de la formation, la totalité 
des frais de formation peut éventuellement être facturée au client. En cas de non-règlement par l’OPCA du client, 
quelle qu’en soit la cause, la facture devient exigible auprès du client. Tout stage commencé est considéré comme 
dû dans son intégralité.

Convocations : Bourseau Formation ne peut être tenue responsable de la non-réception de la convocation 
quels qu'en soient le ou les destinataires chez le client, notamment en cas d'absence du ou des stagiaires à la 
formation. Dans le doute, il appartient au client de s'assurer de l'inscription de ses stagiaires et de leur présence 
à la formation.

Annulation, absence, report d'inscription : Toute annulation d'inscription doit être signalée par téléphone et 
confirmée par écrit.
• Une annulation intervenant plus de deux semaines avant le début du stage ne donnera lieu à aucune facturation.
• Une annulation, intervenant entre une ou deux semaines avant le début du stage donnera lieu à la facturation au 
client de 50% du coût de la totalité du stage.
• Une annulation intervenant moins d'une semaine avant le début du stage donnera lieu à la facturation de la 
totalité du stage.
Un report intervenant moins de deux semaines avant le début du stage est considéré comme une annulation. En 
cas d'absence du stagiaire, la prestation commandée sera facturée en totalité.

Annulation d'un stage : Bourseau Formation se réserve la possibilité d'annuler tout stage en cas de manque 
de participants ou de problème technique ou logistique et ce sans aucun dédommagement. Dans ce cas, les 
stagiaires seront prévenus au moins une semaine avant le début du stage. De nouvelles dates ou sites leur seront 
proposés, ce qui donnera lieu à une nouvelle commande.

Règlement : Le règlement des factures s’effectue par LCR direct 8 jours 
Les factures sont payables au plus tard dans un délai de 8 jours à compter de la date de facture, net et sans 
escompte. Tout retard de paiement par rapport à cette échéance entraînera de plein droit :
• Des intérêts de retard de paiement au taux de 3 fois le taux d'intérêt légal,
• L’exigibilité immédiate des factures non échues.
Par ailleurs, conformément à l'article L 441-6 du Code de commerce, tout règlement postérieur à la date d'exigibilité 
donnera lieu au paiement d'une indemnité forfaitaire de 40 euros pour frais de recouvrement. Une indemnité 
complémentaire pourra être réclamée, sur justificatif, si les frais de recouvrement exposés sont supérieurs au 
montant de l'indemnité forfaitaire.
Bourseau Formation se réserve également le droit de suspendre ou d’annuler les prestations en cours, sans 
pouvoir donner lieu à dommages et intérêts pour le client. Tous droits et taxes applicables sont facturés en sus, 
conformément aux lois et règlements en vigueur.



Propriété intellectuelle : Le client s'interdit d'utiliser le contenu des formations pour former d'autres personnes 
que son propre personnel et engage sa responsabilité sur le fondement des articles L. 122-4 et L.335-2 et suivant 
du code de la propriété intellectuelle en cas de cession ou de communication des contenus non autorisée. Toute 
reproduction, représentation, modification, publication, transmission, dénaturation, totale ou partielle des contenus 
de formations sont strictement interdites, et ce quels que soient le procédé et le support utilisés. La responsabilité 
du client serait engagée si un usage non autorisé était fait des logiciels ou support de stage.

Limitations de responsabilité de Bourseau Formation : La responsabilité de Bourseau Formation ne peut 
en aucun cas être engagée pour toute défaillance technique du matériel ou toute cause étrangère à Bourseau 
Formation. Quel que soit le type de prestations, la responsabilité de Bourseau Formation est expressément limitée 
à l'indemnisation des dommages directs prouvés par le client. La responsabilité de Bourseau Formation est 
plafonnée au montant du prix payé par le client au titre de la prestation concernée. En aucun cas, la responsabilité 
de Bourseau Formation ne saurait être engagée au titre des dommages indirects tels que perte de données, de 
fichier(s), perte d'exploitation, préjudice commercial, manque à gagner, atteinte à l'image et la réputation.

Force majeure : Bourseau Formation ne pourra être tenue responsable à l'égard du client en cas d'inexécution de 
ses obligations résultant d'un évènement de force majeure. Sont considérés comme cas de force majeure ou cas 
fortuit, outre ceux habituellement reconnus par la jurisprudence des cours et tribunaux français et sans que cette 
liste soit restrictive : la maladie ou l'accident d'un consultant ou d'un animateur de formation, les grèves ou conflits 
sociaux internes ou externes à Bourseau Formation, les désastres naturels, les incendies, la non obtention de visas, 
des autorisations de travail ou d'autres permis, les lois ou règlements mis en place ultérieurement, l'interruption 
des télécommunications, l'interruption de l'approvisionnement en énergie, interruption des communications ou des 
transports de tout type, ou toute autre circonstance échappant au contrôle raisonnable de Bourseau Formation.

Protection des données à caractères personnel : En tant que responsable du traitement du fichier de son 
personnel, le client s'engage à informer chaque utilisateur que des données à caractère personnel le concernant 
sont collectées et traitées par Bourseau Formation aux seules fins de réalisation et de suivi de la formation.

Droit applicable — Attribution de compétence : Les présentes CGV sont régies par le droit français. EN CAS 
DE LITIGE SURVENANT ENTRE LE CLIENT ET BOURSEAU FORMATION À L'OCCASION DE L'ÉXÉCUTION 
DU CONTRAT, IL SERA RECHERCHÉ UNE SOLUTION À L'AMIABLE ET, À DÉFAUT, LE RÈGLEMENT SERA 
DU RESSORT DU TRIBUNAL DE COMMERCE DE NANTES.
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